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CONTACT :

N'hésitez pas a nous contacter pour obtenir
une offre professionnelle adaptée a vos
besoins !

Notre équipe se tient a votre disposition pour
répondre a toutes vos questions !
.
Aimé Pouly SA

" 3 Chemin des Léchéres, 4
AR X CH-1217 Meyrin

m Tél: +41.(0)22.783.23.78
o

www.aimepouly.ch
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AIMEPOULY.CH
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https://aimepouly.ch/
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Depuis I'ouverture du premier Pouly en 1974, notre mission est simple :
Régaler, inspirer et apporter du bonheur chaque jour dans nos boulangeries, en ayant a

cceur de faire les choses bien.
Nos pains Paillasse® tradition et nos produits gourmands et sains sont préparés
quotidiennement, pour vous accueillir a tout moment de la journée.
Le tout dans une ambiance simple et chaleureuse !
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DATES CLES :

1974 : Aimé Pouly, le fondateur des 2019 : Reprise du groupe Aimé Pouly
boulangeries Pouly ouvre sa premiere par la société genevoise Swiss Food
boulangerie a Genéve, avenue du Mail. Group.
1990 a 2000 : Pouly compte alors plus 2021 : Le Fournil Romand inaugure
de 60 points de vente. son nouvel atelier de production
1994 : Aime Pouly créé la recette IEENE 2,

1 unique du Pain Paillasse®.

A\ 7

LOCALISATIONS

30 BOUTIQUES dans toute la Suisse
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Aujourd’hui,

Aimé Pouly est I'enseigne
de boulangerie la plus
connue en Suisse
romande !
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NOS VALEURS

AIME POULY, aux sources du bon.

La qualité — Des produits et des ingrédients suisse, frais et locaux.
Sans huile de palme, sans conservateurs artificiels et sans OGM. Le
choix méticuleux de nos ingrédients est un engagement permanent vis-
a-vis de nos clients.

© AIME POULY, savourez la Suisse !

Le local — Nous favorisons les circuits d’'approvisionnement courts et
la saisonnalité des produits car nous avons a cceur de valoriser le
travail des producteurs de la région et de préserver la santé de nos
consommateurs.

ADAIME POULY, l'art des bonnes choses.

Le golt — Des patisseries a la fois gourmandes, colorées et délicates.
Des recettes étonnantes et de saison, réalisées, a la main, par nos
artisans patissiers.

@AIME POULY, la tradition a du bon.

La Famille & La Tradition — Un savoir-faire alliant tradition et
transmission depuis 1974.

NOS ENGAGEMENTS
\ifiY Sain :

Garant de la qualité de nos matiéres premieres et de nos produits finis.

Nous proposons uniquement des produits sans huile de palme, sans
conservateurs artificiels et sans OGM.

@Ecologique :
Limiter notre impact sur I'environnement, en nous engageant dans une
démarche de développement durable et en privilégiant les filieres
courtes. 99% de nos emballages sont biodégradables et/ou
recyclables.
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1= Solidaire :
Etre proche de nos collaborateurs en leur fournissant de bonnes

conditions de travail dans un environnement agréable pour qu'ils
deviennent nos meilleurs ambassadeurs.

#2.Citoyen :
Contribuer a I'économie locale en travaillant avec des producteurs
locaux, (90% des ingrédients que nous utilisons proviennent de moins
de 95km a la ronde). Nous nous engageons auprés de nos
communautés par des actions de solidarité locale.
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%  BOULANGERIE

UN TOUR DE MAIN ORIGINAL

Lentement pétrie, longuement fermentée, fagonnée a la main, la
pate du Pain Paillasse® requiert un savoir-faire artisanal unique.
D’ailleurs, sa forme typique de torsade atteste de cette fabrication
a la main, a 'ancienne.

Mais quelle que soit sa forme, chaque pain de la large gamme
Paillasse® répond aux mémes criteres de qualité et suit les
principes exclusifs de la recette originale.

Cuisson 100% au feu de bois.



Les pains

Pain Paillasse® Classique 320 g Pain Paillasse® Rustick 320 g
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Les pains toast :

Toast Blanc 750 g Pains Paillasse® Ficelle Nature 170 g

Les grands pains traditions :

Les grands pains spéciaux :

Pain Tessinois 300 g Tresse Moyenne 200 g




Les pains

Les ballons :

Ballon Paillasse® original Ballon Paillasse® Rustick

Ballon Paillasse® aux fruits




LE LOCAL

Nous favorisons les circuits d’approvisionnement courts
et la saisonnalité des produits car nous avons a coeur de
valoriser le travail des producteurs de la région et de
préserver la santé de nos consommateurs.




I.es sandwiches frais

Le Paillasse® Jambon Fromage Le Paillasse® Veggie

7010201 7010202

Le Paillasse® Thon Avocat Le Paillasse® Poulet roti

7010200 7010203

Le Paillasse® Pastrami Le Paillasse® Brie
7010204 7010205




[.es sandwiches frais

Le Paillasse® Thon Avocat Le Croque Monsieur Paillasse®

7010206

Les pains moelleux

Pain au Lait Jambon Pain au Lait Salami

7010400 7010402

Pain au Lait Fromage Pain au Lait Saumon

7010401 7010404




Les petits formats

Délice Viande séchée Délice Jambon

30649M 7010300

Délice Thon Délice Fromage

7010304

Délice du Terroir

7010302




[.es saladines

Saladine écrevisses et guacamole Saladine feta pois chiche




UNE LARGE SELECTION DE PRODUITS

Venez découvrir notre gamme traiteur qui regroupe une
grande variétés et choix de produits pour tous les goUts.

La sélection s’adapte a toutes vos envies, aux rythmes des
tendances et des saisons correspondantes.




- Traiteurs

Taillé aux greubons cuit Ramequin au fromage




= Traiteurs

Pain surprise marquise classique

Composition :

Saumon fumé, jambon cuit, salami, thon, fromage frais ail et fines
herbes.

Variation : PA0KReL0kES

Pain surprise marquise végétarien
Fromage frais ail et fines herbes, guacamole-mozzarella, gruyere

suisse, concombre-fromage aux herbes, raisins secs-fromage aux
herbes.

7010014

Mini paillassettes classiques

Composition :

Jambon-cru, pesto tomate-mozzarella, salami et fromage de
chévre.

Variation : FrAdekReleler!

Mini paillassettes sans viande de porc
Roast beef, fromage, saumon et pesto tomate-mozzarella.

Minis quiches
Composition :
Fromage, provencales, épinards, champignons, poireaux, lorraine.




- Traiteurs

Minis canapés

Composition :

Salami, saumon, guacamole-mozzarella,
jambon cru, fromage frais ail et fines herbes.

7010016

Mignardises

Composition :

Baby Trop', carac, brownie, tartelette fraise,
tartelette framboise, mini choux garnis au chocolat,
café ou vanille.

5010034
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LE GOUT

Des recettes étonnantes et de saison, réalisées, a la
main, par nos artisans patissiers et boulangers.

Des viennoiseries traditionnelles et réconfortantes que
vous allez adorer. Un savoir-faire artisanal.
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@% Viennoiseries

Croissants Pains au chocolat

Pains aux raisins Bretzel au beurre

Pain au sucre




NOS ADRESSES :

GENEVE :

AIME POULY ACADEMIE

Rue du Pré Fontaine 19,
1217 Meyrin

AIME POULY CHAMPEL

Avenue de Champel 57,
1206 Genéve

AIME POULY EAUX-VIVES
rue du 31 décembre 17,
1207 Genéve

AIME POULY FOUR DE

BOURG
Rue Etienne Dumont 1, 1204
Geneve

AIME POULY GEORGES-
FAVON

Boulevard Georges-Favon 18,
1204 Geneéve

AIME POULY CARL-VOGT
Boulevard Carl-Vogt 92,
1205 Genéve

AIME POULY HELVETIQUE
Cours de Rive 18, 1207 Geneve

AIME POULY MAIL
Avenue du Mail 4, 1205 Geneéeve

AIME POULY
CONFEDERATION

Rue de la Confédération 8,
1204 Genéeve

AIME POULY GARE DE

GENEVE
Rue du Mont-Blanc 30,
1201 Geneve 1

AIME
POULY

BOULANGER DEPUIS 1974




GENEVE :

AIME POULY MONT-BLANC
Rue du Mont-Blanc 11,
1201 Genéve

AIME POULY PONT-ROUGE

Esplanade 1, Pont Rouge,
1212 Petit-Lancy

AIME POULY THEATRE
Rue de Carouge 43, 1205 Genéve

LA MAISON DU GATEAU
FLORISSANT

Route de Florissant 57,
1206 Genéve

LAUSANNE:

AIME POULY CHANTILLY

Rue Central 5,
1003 Lausanne

AIME POULY PETIT-CHENE
Rue du Petit Chéne 1,
1003 Lausanne

AIME POULY ALE
Rue de 'Ale 42,
1003 Lausanne

AIME
POULY

BOULANGER DEPUIS 1974

AIME POULY MARTEREY
Rue du Marterey 76,
1005 Lausanne




AIME POULY RUMINE

Avenue Eglantine 2,
1006 Lausanne

AIME POULY CHAILLY

Avenue de Chalilly 4,
1012 Lausanne

AIME POULY HALDIMAND
Rue Haldimand 9, 1003 Lausanne

AIME POULY ETRAZ
Rue Etraz 16, 1003 Lausanne

AIME POULY GROTTES
Rue de la Grotte 1S,
1003 Lausanne

VAUD :

AIME POULY GARE DE

NYON
Place de la Gare 4, 1260 Nyon

AIME POULY GARE

D'YVERDON
Avenue de |la Gare 8, 1400 Yverdon

AIME POULY YVERDON

LAC
Rue du Lac 48 1, 400 Yverdon

AIME
POULY

BOULANGER DEPUIS 1974




NEUCHATEL :

AIME POULY GARE DE
NEUCHATEL

Avenue de la Gare, 2000 Neuchatel

AIME POULY LES ARCADES
Faubourg de I'Hépital 1,
2000 Neuchatel
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